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미홍찰, 미현찰 소비자평가 결과 및 마케팅 전략

 배경 및 필요성

  ○ 미홍찰, 미현찰의 소비자패널 대상 시장성평가를 통해 소비자 의견을 반영한 

품종개발, 시장정보 수집 및 대응, 신품종 소개 및 홍보, 시식이벤트 등으로 

신품종의 안정적인 시장진입 유도

 정보 내용

평가품종 미홍찰, 미현찰 옥수수
품종육성 강원도농업기술원 옥수수연구소

주요특성

- 미홍찰은 미백2호에 안토시아닌 색소를 도입한 붉은색으로, 도복에 강하고 수량도 
양호한 간식용 찰옥수수

- 미현찰은 안토시아닌을 함유한 붉은색 알곡에 흑점이 섞인, 이삭 수량이 높은 
간식용 찰옥수수

평가결과

- 미홍찰
 ․ 짙은 보라색으로 색깔이 예쁘고 찰지고 맛있음
 ․ 식감이 쫄깃하고 수분감이 많으며 적당히 부드러움
 ․ 입술이나 손에 묻어나고, 약간 텁텁하다는 평도 있음
- 미현찰
 ․ 색깔이 적당히 붉고 낱알이 크고 고소하며 풍미가 느껴짐
 ․ 식감이 좋아 샐러드나 스튜 등 토핑용으로도 어울릴 것임
 ․ 입술이나 손에 묻어나고, 색깔이 고르지 않다는 평도 있음

마케팅
전략

- 짙은 옥수수 색깔과 영양성분에 대한 안내와 홍보가 중요함 
- 색깔이 우수하여 양식 등 가니시(고명) 재료로 고급화 전략

관련사진

【 미홍찰 옥수수 】 【 미현찰 옥수수 】

 기대효과

  ○ 미현찰, 미홍찰의 마케팅 방향 제시로 신품종의 시장경쟁력 제고
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 세부 연구결과

  ○ 미홍찰 옥수수 선호도 조사 결과 대부분의 요인이 우수하다는 답변이 더 많은 

것으로 나타나서 선호도가 높은 것으로 조사됨

< 미홍찰 옥수수 선호도 >        (단위: %)

구분 매우 미흡 미흡 보통 우수 매우 우수

모양 0.0 2.0 14.0 56.0 28.0

색깔 0.0 12.0 16.0 44.0 28.0

굵기 0.0 0.0 34.0 42.0 24.0

길이 0.0 0.0 36.0 46.0 18.0

껍질(표면) 상태 0.0 4.0 26.0 52.0 18.0

식감 0.0 6.0 12.0 60.0 22.0

찰기 0.0 12.0 14.0 50.0 24.0

향기 0.0 10.0 50.0 26.0 14.0

경도(저장성) 2.0 2.0 26.0 44.0 26.0

  ○ 미현찰 옥수수 선호도 조사 결과도 마찬가지로 대부분의 요인이 우수하다는 

답변이 더 많은 것으로 나타나서 선호도가 높은 것으로 조사됨

< 미현찰 옥수수 선호도 >        (단위: %)

구분 매우 미흡 미흡 보통 우수 매우 우수

모양 0.0 4.0 22.0 48.0 26.0

색깔 0.0 6.0 34.0 42.0 18.0

굵기 0.0 2.0 26.0 40.0 32.0

길이 0.0 4.0 22.0 48.0 26.0

껍질(표면) 상태 0.0 0.0 32.0 48.0 20.0

식감 0.0 4.0 12.0 56.0 28.0

찰기 0.0 8.0 14.0 44.0 34.0

향기 2.0 2.0 48.0 32.0 16.0

경도(저장성) 0.0 0.0 24.0 48.0 28.0
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