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사탕무를 이용한 당류 제조 공정

▢ 연구 핵심은

  ○ 국내 유기농 당류 시장은 전무한 상태로 전량 수입에 의존하고 있음

  ○ 사탕무를 이용한 유기농 당류 개발로 지역 특산화 기여

▢ 기술이전 내용

세척 및 절편 두께 5.0×5.0mm 크기로 절편
⇩

당 침출 시료의 1.3배 물, 온도 70~73℃, 침출시간 1시간
⇩
여과 석회 및 탄산처리
⇩
중발
⇩

농축 및 결정화 98 Brix
⇩
분말

▢ 파급효과

  ○ 천연 당류자원을 활용한 지역 특산 산업화 가능

  ○ 국내산 유기농 당류 개발로 유기농 가공산업 발전에 기여

▢ 기술산업화 내역

  ○ 한살림홍천연합회 뫼내뜰 영농조합법인(홍천군)




