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고로쇠 수액 농축액 제조공정

▢ 연구 핵심은

  ○ 수액은 이뇨, 위장병, 신경통 등에 효과가 있다고 알려져 건강음료로 각광받고 

있으나, 봄철 일시적 생산 및 년중 제품생산 어려움이 제기되고 있음

  ○ 수액을 이용하여 6차산업과 연계한 축제 관광 상품 개발이 필요함

▢ 기술이전 내용

  ○ 1.3~1.7°Bx의 수액을 여과 후 개방형농축기를 이용하여 66°Bx 시럽 제조

수 액

1.3~1.7(°Bx)

여과

(5㎛)

농축

(개방형, 진공농축)

시 럽

(66°Brix)
병 입 

▢ 파급효과

  ○ 지역특산 테마 관광상품 개발로 농가소득 증대

  ○ 고로쇠, 자작나무 군락지와 연계한 지역문화 6차산업화 기여

▢ 기술산업화 내역

  ○ 미산고로쇠협동조합(인제군)




