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유념작업의 기계화를 통한 고품질․저비용․생력화
묵나물 제조 방법

▢ 연구 핵심은

  ○ 농가 또는 소규모 농식품 가공업체에서도 손쉽게 고품질 ․저비용 ․생력형 산채 

묵나물을 제조기술 개발

▢ 기술이전 내용

  ○ 농가 가공형 고품질 묵나물 제조공정

    - 관행 수작업에 의한 유념작업의 기계화

    - 관행 대비 색, 모양, 향, 재수화 복원 능력 등 우수

    - 저비용으로 농가활용도가 높임(유념기 사용)

    - 유념 묵나물 제조공정도  
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▢ 파급효과

  ○ 산채 건조품 고급화를 통한 소비자 선호도 증대 및 경쟁력 확보

  ○ 안전성에 취약한 전통 저장방식의 개선 

  ○ 현장에서도 실시가 가능한 고품질 묵나물 제조로 산채가공 활성화

▢ 기술산업화 내역

  ○ 참씨드(춘천시), 평창팜(평창군), 태백시농업기술센터, 횡성군농업기술센터

     인제군농업기술센터, 양양시농업기술센터, 홍천군농업기술센터 등




