
기술이전┃43

농식품연구소
담당자 : 최병곤

(033)248­6530, tao@korea.kr

산채 조청 제조방법

▢ 연구 핵심은

  ○ 산채를 이용한 가공품은 묵나물, 냉동품 등에 한정되어 있음

  ○ 산채청을 농축하여 산채 조청을 제조함으로써 한과 등 산채를 다양한 용도로 

이용하도록 함

▢ 기술이전 내용

  ○ 산채청 제조 : 세절을 통한 균일하고 안전한 산채 침출액 제조

  ○ 산채조청 제조 : 산채 침출액의 농축을 통한 조청제조

산채 

세척
설탕 혼합

(산채:설탕(w/w)=1:1)

세절
(1~5mm)

침출
(7~14일)

압착
(60°Bx)

농축
산채조청
(80°Bx)

▢ 파급효과

  ○ 산채조청을 이용한 다양한 가공품 개발 가능 : 한과, 떡, 발효음료 등

  ○ 산채조청을 이용한 가공품을 지역특산품과 관광상품으로 육성

▢ 기술산업화 내역

  ○ 인제장터(인제군), 봉식품(홍천)




