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곰취, 가시오갈피순 신선도 유지 기술

▢ 연구 핵심은

  ○ 신선산채의 일시 수확에 따른 판매기간 및 품질유지 연장을 위한 방안 제시

  ○ 재배 농가에서 유통 시 신선도 저하 문제 제기로 신선도 연장 기술개발 필요

▢ 이렇게 활용됩니다

  ○ 곰취는 PE100 필름 포장, 가시오갈피순은 PP70 필름 포장 후 5℃ 저장 시   

     최대 20일까지 저장 가능

   - 곰취, 가시오갈피순 신선도 유지 일수(저장온도 5℃)

구  분
박스포장

(일)

필름 포장 (일)

PE 50 PE 100 PP 50 PP 70

곰  취 6 13 20 10 16

가시오갈피순 5 9 16 9 20

 ※ PE(폴리에틸렌) 50㎛,100㎛/PP(폴리프로필렌) 50㎛,70㎛

▢ 파급효과 

  ○ 산채별 적정 포장재 선정을 통한 저장기간 연장 -> 판매기간 연장 가능  

  ○ 경제성 분석

 

손실적 요소(A) 이익적 요소(B)
o 증가되는 비용 : 100kg 기준 
 - 저온저장고 전기료 : 90,000원 
 - 포장재 처리 비용 : 50,000원
 - 입, 출고 비용 : 50,000원
 - 계(A) : 190,000원

o 증가되는 이익
 - 판매이익(1/3) 100kg : 583,000
 - 계(B) : 583,000원

o  추정수익액(B-A) = 393,000원

 ※ 곰취 15,000원/kg 가시오갈피순 20,000원/kg 판매시 
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<세부연구결과 성적> 

  ◦ 저장온도 및 포장재 처리별 안전저장(가능) 일수

구   분 포 장 재

상 온 5℃

신선도

유지일수

포장재   

연장지수

신선도

유지일수

포장재   

연장지수

곰 취

박스포장 2 1.00 6 1.00

PE 50 2 1.00 13 2.17

PE 100 3 1.50 20 3.33

PP 50 2 1.00 10 1.67

PP 70 3 1.50 16 2.67

가시오갈피순

박스포장 3 1.00 5 1.00

PE 50 3 1.00 9 1.80

PE 100 4 1.33 16 3.20

PP 50 3 1.00 9 1.80

PP 70 5 1.67 20 4.00

   ※ 신선도 유지일수 : 외관의 25% 눈에 띄는 황변 또는 흑변 발생까지 일수 

   ※ 포장재 연장지수 : 박스포장 대비 포장재(PE, PP필름)의 신선도 유지 연장지수 
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