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레토르트용 필름을 이용한 찐 감자 제조방법

▢ 연구 배경
  ◦ 소립형 새알감자 품종개발에 따른 다용도 활용 방안으로서 외식산업의 활성화와 

즉석식품의 소비 증가로 소비자 요구에 부응한 제품개발 

▢ 주요 연구성과
  ◦ 찐감자의 조직감을 연화·이완시키면서 감자의 맛과 저장성을 향상시켜 

남녀노소 쉽게 섭취가 가능함
  ◦ 찐감자 레토르트는 상온보관으로 장기보관이 가능하고 기름을 이용하지 않은 

비만예방 및 건강식품임 

새알 감자 레토르트(중량:280~290g)

▢ 파급효과
  ◦ 감자 가공상품 개발로 현재 소폭 감소추세인 감자 소비량 확대에 기여
    - 1인당 감자 소비량 : ’00년(16.3kg) → ’05년(19.9kg) → ’09년(13.6kg)
  ◦ 찐감자 레토르트는 국내 최초 제품으로 군부대 및 학교 등 대량 급식처 

수요에 따른 감자 가공산업 활성화 
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