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민들레 꽃차 제조 방법
1. 발명내용

  ◦ 목적 : 민들레 이용성 다양화를 위한 비가식 부위인 꽃을 이용한 꽃차

개발

  ◦ 내용 : 수확된 꽃의 저온처리, 설탕용액 침지를 통한 외관이 우수한 꽃차 개

발

민들레 꽃
저온저장

(12시간)

설탕 30% 용액

10분 침지
물기 제거 건조(60℃)

◦ 효과 : 비가식 부위인 꽃의 이용을 통한 부가가치 증대

2. 특허청구의 범위

  ◦ 민들레 저온 처리방법

  ◦ 민들레 꽃차 당처리 방법

  ◦ 민들레 꽃차 제조 방법

3. 산업화 가능성

  ◦ 민들레 재배농가에서 큰 투자비용 없이 손쉽게 비가식부위인 꽃을 이용

하여 기호성과 외관이 우수한 꽃차의 제조가 가능하여짐에 따라 농가의

새로운 소득원으로 역할을 할 수 있음

4. 유사 지식재산권과의 차이점 : 해당사항 없음


