
수확 및 선별

◦ 생식용 : 200g~500g(상처 없는 것)

◦ 가공용 : 500g이상(건전, 절단된것 구분)

◦ 종근용 : 200g이하( 〃       )

약제침지 세척

◦ 살균제(스포탁)

◦ 10분간 침지

◦ 수세 (물) 또는

◦ 에어-건으로

불어냄(바람)

전처리

◦ 온도: 28℃~32℃

◦ 습도: 90%이상

◦ 기간: 3일

특화작물시험장
담당자 : 김기선, 권순배, 박영식
(033)610­8752, kkssk1@korea.kr

대서마(D.alata)수확 후 관리 매뉴얼
1. 현황 및 문제점

◦ 아열대 계통인 대서마는 저장성이 약하여 농가의 상온 저장이 어려움

◦ 대서마를 장기저장(6개월)할 수 있는 새로운 저장기술 개발 요구

◦ 재배농가에서 대서마를 수확 후 체계적으로 관리할 수 있는 매뉴얼 개발 필요

2. 연구결과 (’09～’10)

◦ 대서마 수확후 저장 매뉴얼



계 속

보관 및 저장 보 관

◦ 플라스틱상자

◦ 종이포장

◦ 톱밥 +

플라스틱

◦ 종이포장

저장온도

◦ 온도 : 16℃

◦ 습도 : 60%

* 제습기 이용 습도 유지

절편 후 육아 가공, 생식용 판매

◦ 변온 : 25℃, 10일

절편 후 육아

3. 기대효과

◦ 대서마 저장매뉴얼을 적용할 경우 장기저장(6개월)중 부패율 10%이하 억제

가능

4. 적 요

◦ 대서마의 동계기간중 장기저장은 전처리 (28℃, 90%, 3일)후 16℃, 습도 60%의

조건이 필요함

◦ 종근용 괴경을 살균제(스포탁)침지를 병행하여 처리할 경우 부패율은 3%미만임

5. 유사 영농활용기술과의 차이점

◦ 유사 영농활용 없음



<세부연구결과성적>

가. 전처리에 따른 병발생율 및 감량율(수분증발에 의한 중량감소)

병발생율

     
감량율 

나. 저장온도 및 습도에 따른 저장성

     

다. 저장중 충진제 및 용기별 개

병발생율                                         감량율

(%)(%)

(%)
(%)

40% 60% 80% 40% 60% 80% 40% 60% 80%

12℃ 16℃ 20℃

40% 60% 80% 40% 60% 80% 40% 60% 80%

12℃ 16℃ 20℃



다. 저장중 보관방법 개선 효과

구 분 톱밥 왕겨 종이포장 종이박스 플라스틱박스 나무박스

감모율

(%)

절단 8 15 10 14 19 16

건전 9 11 12 13 15 12

부패율

(%)

절단 11 24 10 12 11 13

건전 10 15 9 11 9 12

라. 종근 약제처리별 부패율 억제효과

(%)(%)

단용처리(약제) 혼용처리(전처리 + 약제)


