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저장성이 뛰어난 차신고버섯의 
장기유통을 위한 저장조건 및 포장재

1. 현황 및 문제점

◦ 차신고버섯은 강원도농업기술원 개발 신작목으로서 기존 느타리버섯보다 저

장기간이 길다고 알려져 있으나, 수확후 관리 기술이 개발되어 있지 않음.

◦ 버섯농가들의 해외 수출 등에 대한 관심이 높아지고 있으나, 버섯의 특성 및

장기저장기술 미비로 시도하지 못하고 있음. 
◦ 따라서, 저장기간이 길다고 알려진 차신고버섯의 장기저장기술 개발이 필요함. 

2. 연구결과 (2009～2010)

◦ 저장후 생리 특성(45일 저장)

저장온도 포장재
O₂농도
(%)

CO₂농도
(%)

감모율
(%)

안전저장
가능일수
(일)

1℃

PE70 8.1 3.2 0.0 25

PP50 1.5 6.1 0.9 36

PP70 0.0 6.5 0.8 45

3℃

　

PE70 6.1 2.9 0.9 22

PP50 1.6 5.5 1.7 32

PP70 0.0 6.3 0.3 40

5℃

　

PE70 9.5 2.5 0.9 19

PP50 0.9 5.1 1.2 28

PP70 0.0 6.4 1.1 36



3. 기대효과

◦ 차신고버섯의 장기저장기술이 개발 됨에 따라, 해운수송과 같이 30일 이상

소요되는 해외수출의 경우도 검토 가능하여 버섯농가의 해외 수출 개발에

기여할 수 있음.

4. 적 요

◦ 차신고버섯 재배 농가 또는 차신고버섯을 해외로 수출하고자 하는 자

◦ 적용방법

- 차신고버섯을 수확적기에 수확

- 수확한 차신고버섯을 PP70 또는 이에 준하는 산소투과도가 낮은 포장재로

밀폐 포장

- 1℃가 유지되는 저장시설에 저장, 45일간 저장 가능

5. 유사 영농활용기술과의 차이점

◦ 차신고버섯은 강원도농업기술원 개발 신작목으로 수확후 관리 기술 없음



<세부연구결과성적>

◦ 온도별 호흡 특성

- 산소 소모량(%) - 이산화탄소 발생량(%)

◦ 저장후 생리 특성(45일 저장)

저장온도 포장재
O₂농도
(%)

CO₂농도
(%)

감모율
(%)

안전저장
가능일수
(일)

1℃

PE70 8.1 3.2 0.0 25

PP50 1.5 6.1 0.9 36
PP70 0.0 6.5 0.8 45

3℃

　

PE70 6.1 2.9 0.9 22
PP50 1.6 5.5 1.7 32

PP70 0.0 6.3 0.3 40

5℃

　

PE70 9.5 2.5 0.9 19
PP50 0.9 5.1 1.2 28
PP70 0.0 6.4 1.1 36

◦ 저장 후 차신고 버섯

1℃-PE50 1℃-PP50 1℃-PP70


