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농산물이용시험장

담당자 허남기 김경대 윤인주 김경희: , , ,
(033)248­6523, southbase@hanmail.net

샐러드 셋트 신선도 유지 포장기술Active-MA
발명내용1.
목적 신선편이 샐러드 식품의 유통 중 선도유지를 통한 상품성 제고 및:◦

소비자 안전식품 공급

내용 :◦ 샐러드 셋트의 구성을 콜리플라워 비트 샐러리 적채 당근 등 색깔별, . , ,
종을 정도씩 알맞게 적의 절단한 후 칸용 플라스틱 용기에5 100g , 5

각각의 시료를 넣은 후 으로 밀봉 포장하는 단계 밀봉 후PE 70 ;㎛

충진가스를 CO2 : O2 : N2= 농도비로 주입하여 신선도10 : 5 : 85
를 높일 수 있는 방법

효과 소비 트랜드에 부합한 편이성 안정성 및 신선도 높은 샐러드 셋트: ,◦

상품개발

특허청구의 범위2.
◦ 샐러드 셋트 구성은 채소류 과채류 엽근채류 과일류 중에서 어느 하나를, , ,

칼라별로 선택 할 수 있으며 그 유색 채소류를 종을 샐러드용으로 조합3~10
하여 재료를 세척한 후 적의 절단한 후 플라스틱 칸막이 용기에 각각의,
재료를 넣은 후 밀봉 포장하는 단계

샐러드 셋트 밀봉포장 필름은 으로 밀봉하는 단계PE 30 ~PE 100◦ ㎛ ㎛

◦ 밀봉 후 충진가스 농도비를 CO2=10~20 : O2=0~20 : N2= 로 주입하는50~90
능동적 공기 조절을 통하여 저장성이 우수한 포장방법을 특징으로 하는 샐러드

셋트 제조
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산업화 가능성3.
발명의 실용성 처리 포장은 부패균의 억제 효과와 신선도를: Active-MA◦

높일 수 있어 저장성이 양호한 처리 방법임.
산업화 전망 선도 유지를 위한 적정 포장재와 혼합 가스로 충진하는 포장:◦

방법을 통하여 소비자에게 보다 안전식품으로서 유통공급․
가능

유사 산업재산권과의 차이점4.
◦ 현재 유통되는 샐러드 셋트 상품은 일반적인 포장상태이며 처리 포장은MA

없고 또한 특허출원 없음




